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Saldt s gﬂu{j 0. Lozim s@vew Y listosem téste

Potfebujeme: (na 4 porce)

e 2 kusy koziho plisriového syru

e 80 g vlasskych orechl

e hrst susenych brusinek

e 1 baleni baby $penatu

e 1 baleni mix baby salatkd

o 1lvejce

e 1 baleni listového tésta (cca 275 g)
e 4 ks Cerstvych fika

na dresing

e 4 lzice olivového oleje
e 2 |Zice aceta balsamica
e 2 ajové IZitky medu

Jak v tor

Zacneme tim, Ze pfedehrejeme troubu na 180°C. Listové tésto jsem proziravé koupila jiz
rozvalené, takZe recept je opravdu prakticky bez prace :-) . Tésto rozbalime a nakrdjime na
Ctverce/obdélniky dle velikosti syru tak, aby se do nich dal cely zabalit (pouZzila jsem syry které
méli jeden 120 g a protoZe byly opravdu hodné syté, véfim, Ze z jednoho kusu se daji udélat i dvé
porce). Prebyvajici konce tésta nahore zatocime do "ranecku" a spoj jesté lehce zmackneme,
abychom ho upevnili.

Balicky se syrem potfeme rozslehanym vajickem, posypeme soli a ddme péct do trouby na 30
minut, nez jsou balicky krasné zlatavé.

Béhem toho, co se syry pecou, smichdme v misti¢ce vSechny ingredience na dresink a poradné
promichdme. Do misky nasypeme mix salat(, zalijeme dresinkem a opatrné je v ném obalime.

PFi servirovani saldtové listy poklademe nakrajenym fikem, susenymi brusinkami a vlasskymi
ofechy a navrch posadime dozlatova upeceny ranecek se syrem.

Dolovou chut v



